Privodce vybérem pizza pece Ooni

Vybér spravné pizza pece zavisi na tom, jakym zplasobem chcete pizzu pfipravovat, kde budete
nejcastéji péct a pro kolik lidi. Tento privodce vam pomuze polozit si ty spravné otazky a
snadno zvolit idealni model pro vase potieby.

1. Klicové otazky pred nakupem

Nez se rozhodnete pro konkrétni model, zamyslete se nad nasledujicimi &tyfmi otazkami:

e Kde budu pec pouzivat? Mate k dispozici zahradu, terasu, balkén, nebo chcete péct
vyhradné uvnitf v kuchyni?

e Jaké palivo preferuji? Chci tradi¢ni chut’ dfeva a ritual roztapéni, nebo spise pohodli,
rychlost a precizni regulaci plynu ¢i elektfiny?

e Jak velkou pizzu chci péct? Staci mi standardni osobni velikost (12 palct / cca 30 cm),
nebo chci hostit rodinu a péct velké pizzy (14 az 18 palcu / az 45 cm)?

e Budu pec ¢asto prevazet? Planuji brat pec na chaty, kempovani a k pfatelim, nebo
bude mit stabilni misto na zahradnim stole?

2. Prehled podle typu paliva (médium)

Médium / Palivo Hlavni vyhody Pro koho je vhodné

Drevo a pelety (Multi-fuel) Autenticka kourfova chut, Pro milovniky klasického
tradicni ritual peceni, outdoorového vareni, ktefi si
nezavislost na plynu &i uzivaji proces prace s

elektfiné. Moznost pfejit na ohném.
plyn s dokoupitelnym

horakem.

Plyn (Gas) Maximalni pohodli, rychlé Pro ty, ktefi chtéji skvélou
nahrati (cca 15-20 min), Cisty | pizzu bez namahy a preferuji
provoz bez popela, velmi rychlost, Cistotu a
snadna a okamzita regulace | konzistentni vysledky.
teploty.

Elektrina (Electric) Moznost bezpecného pe€eni | Pro obyvatele byt(l bez
v interiéru (kuchyni), zapojeni | zahrad &i pro ty, ktefi chtéji
do bézZné zasuvky, digitalni péct pizzu celoroéné bez
nastaveni teploty a rezimu ohledu na pocasi.

peceni, zadny kouf.




3. Doporuceni k jednotlivym modeliim Ooni
A. Rada Ooni KODA (Cisté plynové pece)

Ztélesnéni rychlosti a ¢istého komfortu pro venkovni pouZiti.

e Ooni Koda 12: Kompaktni a extrémné lehka pec na plyn. Idealni pro jednotlivce, pary
nebo tfi¢lennou rodinu. Perfektni na cesty, kempovani a na mensi terasy. (Max. velikost
pizzy: 30 cm).

e Ooni Koda 16: Prostorné;jsi plynova pec. Skvéla pro rodinné oslavy a zahradni party.
Vétsi prostor usnadriuje manipulaci s pizzou a otaceni. (Max. velikost pizzy: 40 cm).

e Ooni Koda 2/ Koda 2 Pro / Koda 2 Max: Nejnovéjsi generace plynovych peci (Koda 2
Pro s velikosti 18 palcu / 45 cm, Koda 2 Max s obfi plochou az 24 palct). Koda 2 Pro ma
digitalni ovladani displeje. Koda 2 Max disponuje pokroc€ilou zénovou regulaci teploty
(Dual-flame) a digitalnimi displeji. Idealni pro naro¢né uzivatele, velké rodiny a gastro
nadSence, ktefi délaji obfi rodinné pizzy nebo pec€ou vice véci naraz.

B. Rada Ooni KARU (Vicepalivové pece / Multi-fuel)

Flexibilita na prvnim misté. Mazete topit dfevem/dfevénym uhlim, nebo pripojit plynovy horak.

e Ooni Karu 2 (12G): Kompaktni, snadno pfenosné pece. NovéjSi generace Karu 2 (12G)
nabizi prosklena dvifka pro snadnou kontrolu peceni bez uUniku tepla a efektivnéjsi
spalovani. Skvélé pro 2—4 osoby na zahradu i vylety. (Max. velikost pizzy: 30 cm).

e Ooni Karu 2 Pro: Spigkové robustni pece s velkym prosklenym priizorem, vestavénym
teplomérem a masivni izolaci. Karu 2 Pro pfichazi s vét§im zasobnikem na dfevo a jesté
efektivnéjSim chodem. Idealni volba pro stabilni zahradni kuchyné, velké rodiny a ty, co
nekompromisné vyzaduji dfevo i plyn v jednom velkém baleni. (Max. velikost pizzy: 40
cm).

C. Rada Ooni VOLT (Elektrické pece)

Revoluce v peéeni pizzy uvniti domu.

e Ooni Volt 2: Nejnovéjsi generace piné elektrické pece. Je uréena primarné do interiéru
(kuchyné). Nabizi technologii Pizza Intelligence™ s pfedvolbami pro rGizné styly pizzy
(Neapolska, New York, na plechu), nastaveni intenzity peCeni shora/zespoda a dosazeni
450 °C za par minut. Idealni pro celoroCni pe€eni v byté & domé, pro rodiny o 2—4
¢lenech. (Max. velikost pizzy: 30 cm).

Shrnuti pro rychlé rozhodnuti:

e Chci péct v kuchyni = Ooni Volt 2

e Chci co nejvétsi pohodli na zahradé bez koufe a popela = Ooni Koda (velikost 12
nebo 16 / Koda 2 Pro dle rozpocétu a velikosti rodiny)

e Chci autenticky ohen a moznost stfidat paliva = Ooni Karu (Karu 2 - pro
pFrenosnost, Karu 2 Pro- pro pevnou zahradni zakladnu)
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