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Gratulujeme k nakupu a vitdme vas v rodiné
Fritaire!

Diky vasemu nakupu se zbavite dilematu z
drahych, technicky pfekomplikovanych
,,multifunkénich troub®. Elegantni a
specializované funkce zatizeni Fritaire vam
umozni soustfedit se na smazeni a uzit si cely
proces!

Diky pruhledné sklenéné mise mizete sledovat
vifeni horkého vzduchu po okrajich, takze
nemusite otevirat a zavirat viko, abyste
zkontrolovali stav, a nedochazi tak ke ztraté
tepla. Navic se i obavané ¢isténi stava stejné
snadnym, sta¢i naplnit misu mydlovou vodou a
zapnout Fritaire — proud horkého vzduchu vse
rozvifi a vas Fritaire je pfipraven na dalsi
smazeni!
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Predtim, nez za¢nete pouzivat fritézu Fritaire
Air Fryer, peclivé si prectéte tyto informace,
abyste snizili riziko Grazu a poskozeni vyrobku.

UPOZORNENI

 Fritaire je ur¢ena pro bézné domaci pouziti,
nedoporucuje se pouzivat v prostiedi, jako jsou
komer¢éni kuchyné, podniky s vysokou
navstévnosti, jako jsou motely a penziony, nebo
podobné subjekty.

*V piipadé kontroly nebo opravy a pro
zachovani zaruky se vzdy obrat'te na servisni
stiedisko Fritaire.

* Horni viko s ovladacimi prvky a napajeci
kabel neponotujte do vody ani do jiné kapaliny.
* K myti sklenéné misy a pfilozené¢ho
prislusenstvi nepouzivejte abrazivni Cistici
prostiedky.

* Horni viko Fritaire nevkladejte do mycky
nadobi.

* Pokud je napajeci kabel nebo spotiebic
poskozen, okamzité prestant Fritaire pouzivat
a vyhledejte radu vyrobce, jeho servisniho
zastupce nebo podobné kvalifikované osoby.
e Zaruka zanika, pokud se pokusite opravit
Fritaire sami nebo pokud pouzivate Fritaire v
rozporu s doporu¢enym pouzitim a
nestandardnim nastavenim.

* Pred pfipojenim vzdy zkontrolujte, zda napéti
uvedené na fritéze odpovida napéti v mistni
elektrické siti.

/\WARNING

Cancer and Reproductive Harm
‘wvewe PESWamings.ca.gov

POZOR, HORKE POVRCHY

* Fritaire nepouzivejte k jinym G¢eliim, nez je
popsano v uzivatelské prirucce.

* Béhem smazeni Fritaire uvoliiuje paru
pies vystupni otvor. Ruce a obli¢ej drzte v
bezpecné vzdalenosti od pary a vystupnich
otvoru.

* Pfi sejmuti horniho vika z pfistroje dbejte
opatrnosti, abyste se nedotkli horké pary a
vzduchu.

* Nedivejte se piimo do vybojky.

* Pfi manipulaci s horkym olejem nebo
jinymi horkymi tekutinami a pfi jejich
likvidaci bud’te velmi opatrni.

e Fritaire neni ur¢en k hlubokému smazeni,

do sklenéné misy nelijte velké mnozstvi
fritovaciho oleje.

* Nevkladejte do Fritaire pfili§ velké kusy
potravin a pied zapnutim Fritaire se ujistéte, ze
je horni viko zcela uzaviené.

= Do spotiebi¢e nevkladejte papir, lepenku,
plast ani jiné hoflavé materialy.

* Tento spotiebi¢ neni uré¢en k provozu
pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného
dalkového ovladani.
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PRIRUCKA

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfed zahajenim pouzivani fritézy Fritaire si
peclivé prectéte tyto informace, abyste snizili
riziko zranéni a posSkozeni vyrobku.

UPOZORNENI

o Pfed prvnim pouzitim fritézy Fritaire vybalte a
odstrante veskery obalovy material.

o Sklenénou misu a pfisludenstvi dikladné umyjte v
horké mydlové vodé a nechte uplné vyschnout.

o Fritaire vidy pouZivejte na suchém, rovném a
stabilnim vodorovném povrchu.

o Pred instalaci, po pouZiti a béhem ¢idténi se vzdy
ujistéte, Ze je Fritaire odpojen od elektrické sité.

o Fritaire se béhem provozu zahtiva, pred
manipulaci a ¢i$ténim nechte Fritaire vychladnout
ptiblizné 30 minut.

o Pfj vyjimani potravin nebo manipulaci se
spotiebicem vzdy pouzivejte ochranné izolované
chnapky nebo rukavice.

o Fritaire uchovévejte mimo dosah déti.

o K této fritéze nepouzivejte prodluzovaci kabel.

o Zajistéte spravnou montdz kabelu a nedovolte,
aby kabel visel pfes okraj stolu nebo pultu, aby
nedoslo k vaznym popélenindm v ptipadé, Ze by byl
Fritaire strzen z pultu.

o Pfi pouzivani fritovaciho hrnce v blizkosti déti
zajistéte peclivy dohled.

o Fritaire neni ur¢en pro osoby, v¢etné déti, s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez zkusenosti a
znalosti, pokud jim nebyl poskytnut dohled nebo
pouceni o pouzivani Fritaire osobou odpovédnou za
jejich bezpecnost.

¢ S rozném a oto¢nym ko$em manipulujte pomoci
ptilozenych klesti.

Vyména baterii motoru:

¢ Otevfete kryt motoru.

o Viozte 4 baterie AAA.

o Zavrete viko motorové skiiiky.

o Zapnéte zafizeni a zkontrolujte, zda funguje.
¢ Nenabijeci baterie se nesmi dobijet.

o Ruzné typy baterii nebo nové a pouzité
baterie nesmi byt smichany.

 Baterie vkladejte se spréavnou polaritou.

o Vybitd baterie je tfeba vyjmout ze zafizeni a
bezpe¢né zlikvidovat.

¢ Pokud ma byt zatizeni dlouhodobé
skladovano bez pouziti, je tfeba vyjmout
baterie.

o Napdjeci svorky nesmi byt zkratovany.
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1) Tento spotiebi¢ ma polarizovanou zastréku
(jeden kolik je $irsi nez druhy). Aby se snizilo
riziko trazu elektrickym proudem, je tato zastrcka
urc¢ena pouze pro polarizovanou zasuvku. Pokud
zastr¢ka do zasuvky nezapada uplné, otocte ji.
Pokud stale nezapada, kontaktujte kvalifikovan¢ho
elektrikare. Nepokousejte se zastrcku zadnym
zplsobem upravovat.

2) Kratky napajeci kabel (nebo odnimatelny
napajeci kabel) je dodavan, aby se snizilo riziko
zamotani nebo zakopnuti o delsi kabel.

- K dispozici jsou delsi odnimatelné napajeci
kabely nebo prodluzovaci kabely, které 1ze
pouzit, pokud se s nimi zachazi opatrné.

- Pokud se pouziva delsi odnimatelny napajeci
kabel nebo prodluzovaci kabel:

a) Znacené elektrické parametry kabelové sady
nebo prodluzovaciho kabelu musi byt alespon
stejné jako elektrické parametry spotiebice.

b) Kabel by mé&l byt veden tak, aby

nesahal pfes pracovni desky nebo stolu, kde by
se o n&j mohly déti zavésit nebo o n&j nechténé
zakopnout.

3) Pouze pro domaci pouziti

4) DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI
Pti pouzivani elektrickych spotfebici je tfeba
vzdy dodrzovat zakladni bezpe¢nostni opatieni,
vcéetné nasledujicich:

1. Prectéte si viechny pokyny.
2. Nedotykejte se horkych povrchi.
Pouzivejte rukojeti nebo drzadla.

3. Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem,
neponoiujte kabel, zastréky anijiné elektrické
tasti do vody nebo jiné kapaliny.

4. Pii pouzivani jakéhokoli spotiebice v blizkosti
déti je nutny peclivy dohled.

5. Pii nepouzivani a pred &isténim odpojte
zafizeni ze zasuvky. Pfed nasazenim nebo
sejmutim soucasti nechte zafizeni vychladnout.
6. Nepouzivejte 7adné zafizeni s poskozenym
kabelem nebo zastrékou, ani po poruse nebo
jakémbkoli poskozeni zafizeni. Zafizeni vrat'te

do nejblizsiho autorizovaného servisni stiediska k
prohlidce, opravé nebo sefizeni.

7. Pouziti piislusenstvi, které neni doporuéeno
vyrobcem spotiebice, mize zplsobit zranéni.

8. Nepouzivejte venku.

9. Nenechavejte kabel viset pies okraj stolu nebo
pultu ani se nedotykejte horkych povrchii.

10. Nepokladejte na horky plynovy nebo
elektricky hotak, do horké trouby ani do jejich
blizkosti.

11. Pfi pfemistovani spotiebice obsahujiciho
horky olej nebo jiné horké kapaliny je tieba dbat
zvysené opatrnosti.

12. Nejprve pfipojte zastrcku k spotiebici a
teprve poté zapojte kabel do zasuvky. Chcete-li
spotiebi¢ odpojit, piepnéte viechny ovladaci
prvky do polohy ,,vypnuto* a poté vytahnéte
zastrc¢ku ze zasuvky.

13. Pfistroj nepouzivejte k jinym uceltim,
nez pro které je urcen.

14.

Uschovejte tento navod.
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PREHLED PRODUKTU
OVLADACI PANEL
ZADNI VYSTUP
HORKEHO
VZDUCHU RUKOJET A
VENTILACNI OTVORY
1 RUKOJETL
‘ SKLENENE MiSY
NAPAJECH Fril’.aire ]
KABEL o\
HORNI Vi €<_7 -
FRITEZ
MOTOR
OTOCNEHO
UMISTENI PRO VSTUP A KRYT ROSTU
GRIL / ROST MOTORU OTOCNEHO
ROSTU
6
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CO JE
V BALENI?

e | fritéza Fritaire

* Pfislusenstvi — rost, kos, rozen, kleste,
motor rozné

* Navod

DiLY FRITAIRE

1. Vrchni viko.

a. Ovladaci panel.

b. Vi¢ko horniho hotaku.

C. Rukojeti a vétraci otvory.

d. Zadni otvor pro odvod horkého vzduchu.

2. Sklen&na misa.

a. Rukojeti sklenéné misy.
b. Zasuvky pro rozei.

C. Vstup a kryt motoru rozné.

3. Motor rozné.

4. Grilovaci rost — slouzi k dehydrataci, ale
také k pfipravé kiupavych snackl nebo ohievu
peciva.

5. Otoény kos — doporu &eny pro hranolky,
prazeni ofecht a jiné snacky.

6. Grilovaci rozeit — doporugeno pro kebab,
maso, ryby nebo zeleninu.

7. Klesté — slouzi k vyjmuti upe enych pokrmil
z rozné nebo kose.

a. Umistéte pod rozen nebo kos,
zvednéte nejprve levou stranu a poté
jidlo opatrné vyjméte.

=\~

HLAVNi VYHODY
* Velka sklenéna misa o objemu 5 quarta (4,8 1)

e Intuitivni digitalni dotykovy ovladaci panel

* 6 praktickych ptfednastavenych funkci vafeni
* Kfist'alove ¢ira sklenéna misa

* 60minutovy ¢asovac

* Maximalni teplota 400 °F /200 °C

® Technologie 360° Air Flow

* Pfislusenstvi

* Ochrana proti prehtati

* Automatické vypnuti
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SESTAVENI GRILOVACIHO ROSTU

PRIPRAVA PECENEHO MASA A
CELEHO KURETE:

. Osu protlacte podéIné masem a
vycentrujte.

. Nasuiite vidlice na hfidele z obou konct
do masa a zajistéte je stavécimi Srouby.
Pii montazi stavécich Sroubt se fid’te
zafezy na hrideli.

. V pfipad¢ potieby sefad’te Srouby

blize ke stifedu, nikdy vSak smérem

ven k okrajum.

5T A =% »

UMISTENI GRILOVACVIHO ROSTU NEBO KOSE DO
ZARIZENI

-

Nejprve vlozte levou stranu

sestaveného rozné nebo kose do

objimky hiidele rozné.

2. Ujistéte se, ze je hiidel rozné na svém
misté, aby se mohla otacet.

3. Umistéte pravou stranu do zavésu.

VYJMUTI OTOCNEHO ROSTU Z
PRISTROJE

1. Vypnéte zafizeni stisknutim tlacitka
napajeni.

2. Vlozte klesté rozné pod rozei nebo hiidel
kose.

3. Zvednéte pravou stranu rozné pod mirnym
thlem, aby se uvolnilo zavéseni.

4. Poté posuite doprava, dokud leva strana

hiidele nevyklouzne z objimky hiidele

rozné.

Opatrné vyjméte kos nebo grilované jidlo z

fritézy.

0
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VLOZENi POTRAVIN DO FRITAIRE

1. Sejméte horni viko a vlozte rot na vaten, ROZMRAZOVANI

oto¢ny kos nebo rozeti do sklenéné misy.
Ackoli Fritaire zvlada smazeni mrazenych
potravin, pro dosazeni optimalnich vysledkt

2. Umistéte roét na vafeni, ko nebo ro zefi na ! L, . .
doporucujeme mraZené potraviny rozmrazit.

urcené misto.

o L . Podobné jako pii bézném smazeni na vzduchu,
3. Po vloZeni kose nebo rozné piipevnéte motor
na vn&jsi strané misy do pfedem urcené

polohy. 1. Zavfete horni viko.

u rozmrazenych potravin:

2. Zapojte napajeci kabel do zasuvky

4. Potraviny uréené k vafeni poloZte pfimo na
220-240 V.

ros$t, do kose nebo na roZen.

3. Ackolik k fritovani potravin pomoci
Fritaire neni nutné pouzivat olej, pro
kiupavejsi vysledek doporucujeme

trochu mista. Tim zajistite rovnomérnou pokropit potraviny trochou oleje.

cirkulaci horkého vzduchu a rychlejsi vafeni.

a. Rozozte je rovnomérné a nechte mezi nimi

5. Dbejte na to, aby se jidlo nerozsypalo na
sklenénou misu.

6. V zavislosti na druhu potravin pouZijte
piisluSenstvi, které nejlépe vyhovuje vasim
potiebam:

a. Rost: kufeci kiidla, stehna, prsa nebo
maso, ryby, snacky, rohliky, pizza.

b. Kos: hranolky, nugety nebo jakékoli
potraviny, které vyzaduji 360° ohfev a
proudéni vzduchu.

C. Gril/Rozen: Kufe, ryby, maso, $pizy.
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POUZiVANI FRITAIRE

Jakmile vlozite potraviny do sklenéné misy
nebo na piislusenstvi:

1. Nasad'te horni viko na sklen&nou misu a
stisknéte tlacitko napajeni (1). Rozsviti se
funkéni tlacitka a vnitiek sklenéné misy.

2. Vyberte libovolné tlagitko piedvolené
funkce vaieni (7—12) nebo ru¢né nastavte
teplotu (3+4) a ¢as (5+6).

3. Tyto ptedvolby muzZete prepsat pomoci
tlacitek pro nastavenim Casu a teploty.

a. Chcete-li zahajit vafeni, stisknéte tlacitko
start (2). Vybér potvrdi zvukovy signal.

4. Jakmile je Fritaire zapnuta, zapne se topna
spirala a konvekéni ventilator.

5. Pokud pouZzivéte otoény kos nebo rozen,
zapnéte piipojeny motor stisknutim tlacitka
start.

6. Chcete-li ptistroj vypnout, stisknéte znovu
tlacitko start nebo pockejte, az skonci
pfednastavena funkce nebo ¢asovac.

7. Po dokongeni vafeni oteviete viko, polozte
ho na zaruvzdornou podlozku a vyjméte
pokrmy.

3.

VAROVANI: Horni viko se spiralou a
sklenéna misa budou horké.

Pfi vyjimani pokrmt bud’te opatrni. Horni
viko polozte na stabilni, zaruvzdornou
plochu a ujistéte se, ze neni v blizkosti
okraje stolu nebo pracovni desky.

DULEZITE: K vyjmuti oto&ného rostu
nebo rozné pouzijte specialni kleste.

POZNAMKA K PREDEHR [VANI: Vlozte
potraviny na pfislusném pfislusenstvi
dovnitf misy Fritaire. Pokud je nutné
predehiati, nastavte pozadovanou teplotu
pomoci teplotniho ovladace. Nastavte
Casov spina¢ na 10 minut.
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VARENI S FRITAIRE

NASTAVENI TEPLOTY

* Rozsah teplot je od 160 °F (70 °C) do 380 °
F (200 °C). Teplota se méni po 40 °F (5 °C).
Teplotu lze nastavit jednorazovym zvySenim/
snizenim nebo dlouhym stisknutim pro
plynulou zménu.

* Dehydratace (suseni) probiha pii teploté od
110 °F (45 °C) do 185 °F (85 °C).

* Doba vafeni zavisi na velikosti, hmotnosti a
tloust’ce pfipravovaného jidla. VE&tsina druht
masa ma doporuc¢enou dobu vafeni, kterou je
tieba brat jako orienta¢ni. ProtoZe Fritaire vaii
rychleji nez bézné trouby, mize byt potieba
zkratit dobu vareni.

NASTAVENI CASOVACE

* Dobu vaieni lze nastavit stisknutim tlacitek
Casovace (5+6) 1 +/-. Nastaveni lze provést v
Iminutovych intervalech (zvySovani/
snizovani) nebo dlouhym stisknutim pro
plynulou zménu.

PREDEHRIVANI POTRAVIN

Fritaire dokaze uvarit i pokrmy, které se
beézné pripravuji v troubg. V piipadé pokrmi
z tésta/pecivo, je ptiprava plnénych pokrmi
snadna a pravdépodobné bude potieba kratsi
dobu peceni nez v troubé.

* Pfi peceni dortu nebo quiche vlozte do
trouby plech nebo pekac.

* Pti vafeni kiehkych nebo plnénych pokrmu
doporucujeme také pouzit plech nebo misku.

* Tento vyrobek miizete pouzit k ohfivani
pokrmt. Sta¢i nastavit teplotu na 150 °C a
dobu ohfevu na maximalné 10 minut.

KONTROLA POTRAVIN
Pokud potiebujete jidlo zkonrolovat:

* Zvednéte horni viko se spiralou, aby se
aktualni funkce vateni pozastavila.

* Vrchni viko poloZte na stabilni, tepelné
odolnou plochu.

* Vzhledem k tomu, ze se spotiebi¢ behem
pouzivani velmi zahiiva, dirazné
doporucujeme pouzivat chiapky pii sejmuti
horniho vika nebo pfi pfemistovani sklenéné
misy na pracovni desku.

* Pokud potiebujete vyjmout rost nebo rozen,
pouzijte nastroj na vyjmuti rozné a pockejte,
az ptisluSenstvi vychladne, nez se pokusite
vyjmout jidlo.

* Zkontrolujte, zda je jidlo uvafené.

* Aby bylo jidlo dobie uvafené, pouzijte
kuchynisky teplomér nebo jidlo propichnéte
vidli¢kou a zkontrolujte, zda z masa a driibeze
nevytéka §t'ava. Pfi vafeni zeleniny
zkontrolujte, zda je dostate¢né mé&kka.

* Pokud vaiené jidlo neni vyjmuto ihned po
zaznéni Casovace, muze se uvniti spotiebice
hromadit vlhkost. Hromadéni pary/vlhkosti
l1ze zabranit tim, ze jidlo vyjmete ihned po
uvaieni.

* Po kontrole, pokud je tieba jidlo jesté
dovafrit, vrat'te horni viko se spiralouna
misto a stisknéte tlacitko Start pro
pokracovani.

* Kdyz se ¢asovac dostane do polohy OFF,
Fritaire se automaticky vypne.
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* Po dokonceni vafeni oteviete viko, polozte
ho na zaruvzdornou podlozku a vyjméte

jidlo.

* Zkontrolujte, zda je jidlo zcela uvarené.

* PROFESIONALNI TIP: Mensi
potraviny obvykle vyzaduji o néco kratsi
dobu vareni nez vétsi. Obraceni nebo
otaceni mensich potravin v poloviné
procesu vafeni zajisti rovhomeérné smazeni.

PRIRUCKA PRO NASTAVENI VNITRNi TEPLOTY

PRO TIP: Nastavte
c¢asovac na polovinu ¢asu
potiebného pro dany
recept. Zvonek Casovace
vas upozorni, kdyz je ¢as
jidlo otoéit. Kdyz uslysite
zvonek ¢asovace, znamena
to, ze uplynula
prednastavena doba
piipravy. Tabulky vam
pomohou vybrat zakladni
nastaveni pro vybrané
ingredience. Pokud zac¢inate
se studenou fritézou, ptidejte
k dobé¢ vateni 3 minuty.

POZNAMKA: Tato
nastaveni jsou pouze
orientac¢ni. Vzhledem k tomu,
ze se ingredience 1isi
ptavodem, velikosti, tvarem a
znackou, nase doporuceni
nezarucuji nejlepsi nastaveni
pro vase ingredience.

Fritaire je uréen k pfipravé Siroké skaly vasich oblibenych
pokrmut. Tabulky a grafy uvedené v této uzivatelské pfirucce
vam pomohou dosahnout skvélych vysledki. Informace o
spravném nastaveni ¢asu a teploty a spravném mnozstvi
potravin naleznete v této pfirucce.

SEZNAM VNITRNICH TEPLOT PRO ZNICENi BAKTERII (NORMY
BEZPECNOSTI POTRAVIN USDA)

Potravina Priblizn doba vafeni Vnitini teplota

Mleté maso 70°C /160 °F
Jehn&&i / hovézi Steaky, pegené (stfedné propecené) 70°C/ 160 °F

Steaky. peceng (krvave) 63°C/ 145 °F

Prsa, mleté, plnéné 75°C /170 °F
Kufe a kriita

Celé. Stehna, stehynka, kiidla 75°C/ 170 °F
Ryby a korysi Jakykoli druh 75°C /170 °F

Kotlety, mleté maso, Zebra, pecens 70°C /160 °F
Vepiové

PIng upetend Sunka 70°C /140 °F
Prednastavené Cas Teplota (°F)
1. Steaky a kotlety 25 min 185 °C /365 °F
2. Hranolky 15 min 200 °C / 400 °F
4. Kufe 40 min 185 °C / 365 °F
7. Kufe 30 min 175 °C /350 °F
11. Susicka* 4 hodiny (*2-24 hodin) 30°C/90°F
15. Ryby 15 min 200 °C / 400 °F

TABULKA VARENI S PREDNASTAVENYMI TLACITKY

Doba peceni celé¢ho kufete se lisi podle jeho hmotnosti.
Pomoci teploméru na maso zkontrolujte vnitini teplotu podle tabulky.
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SUSENI POTRAVIN, ZELENINY A BYLIN

1. Umyjte a osuste potraviny, které chcete 10. Doporuc¢ujeme kontrolovat potraviny

dehydratovat. (ptiblizn&) kazdych 15 minut.
2. Ostrym nozem nakrajejte platky o 11. Dehydratované potraviny
tloust’ce asi 1/16 palce - cca 1,5 mm. zkontrolujete tak, ze rozlomite

kousek suseného ovoce/zeleniny na
polovinu. Pokud neni uvniti vlhkost
(kapicky) a neni lepkavé, je
dehydratované.

3. Mekké potraviny kratce zmrazte, aby
ztuhly, coz usnadni krajeni.

4. Platky ovoce vlozte na 10 minut do
roztoku z 1/2 $alku vody a 1/2 Salku
citronové §tavy.

a. Platky banani namacejte pouze na 5 minut.
b. Zeleninu nenamaceijte.
5. Polozte na rost.

6. Platky polozte t&sné vedle sebe (ale tak,
aby se nedotykaly) v jedné vrstve.

7. Neskladejte je na sebe.
8. Zaviete viko.

9. Nastavte teplotu na dehydrataci.
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PRIRUCKA PRO VARENI A
REFERENCNi TABULKA

UPRAVOVANI RECEPTU

Doporucujeme vyzkouset vas oblibeny recept
uréeny pro konvenc¢ni troubu nebo
horkovzdusnou fritézu:

* Teplotu vafeni udrZujte stejnou, ale
zkrat'te dobu vafeni.

* K zajisténi spravného propeceni
pouzijte teplomér na maso.

= Rid'te se nize uvedenym privodcem
vnitini teplotou potravin.

PROFESIONALNI TIP

* Upecené driibezi maso: Stava z masa je &ira.
= Upecené ryby: Vypadaji pevné a snadno se
rozpadaji pod vidlickou.

* Vafeni korysi, krevety, krabi nebo humfi:
Zvenéi jsou Cerveno-razovi a uvnitt je pevné
kompaktni maso.

* Dobrym ukazatelem jsou také znacky na
teplomeéru na maso.
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Mnozstvi Mnozstvi
POTRAVINY (min. —max.) Doba Teplota Poznémky
vareni
Tenké mrazené hranolky | 250-500 g 15 - 20 min 200 °C / 400 °F Pouzijte ko$

.- . Pridejte V2 1zice oleje.

D hranol 250 10-1
oméci hranolky 50-500 g 0—-16 min 200 °C / 400 °F " )
Pouzijte kos.

- o 1 1ein -
Domaci americké 250-500 ¢ 18-22 min 180 °C / 355 °F Pridejte 2 1zice oleje.
brambory Pouzijte kos.
Domaci bramborové 250-500 g 1218 min 180 °C / 355 °F Pridejte Y4 1Zice oleje
kostky Pouzijte kos.
Bramborova placka 250 g 15-18 min 180 °C /355 °F Pouzijte rost.
Gratinované brambory | 500 g 15-18 min 200 °C / 400 °F Pouzijte rogt.

Steak 0,1-0,5kg 8-12 min 180 °C / 355 °F Pouzijte rost.
Vepiové kotlety 0,1-0,5kg 10-14 min 180 °C /355 °F Pouzijte rost.
Hamburger 0,1-0,5kg 7—14 min 180 °C /355 °F PouZijte rost.
Klobasa v tésticku 0,1-0,5kg 13—15 min 200 °C / 400 °F Pouzijte rost.
Kufeci palicky 0,1-0,5kg 18-22 min 180 °C / 355 °F Pouzijte rost.
Kufeci prsa 0,1-0,5kg 10-15 min 180 °C /355 °F PouZijte rost.
Jarni zavitky 0,1 -0,3kg 15-20 min 200 °C / 400 °F Pouzijte kos.
MraZené kufeci 0,1-0,5kg  [10-15min 200 °C / 400 °F Pouzijte kos.
nugety
Mrazené rybi prsty 0,1 -0,5kg 610 min 200 °C /400 °F Pouzijte rost.
Mozzarella ty&inky 0,1-0,5kg 8-10 min 180 °C / 355 °F Pouzijte rost.
PInéna zelenina 0,1-0,5kg 10 min 160 °C / 320 °F PouZijte rost.
Dort 200 g 20-25 min 160 °C /320 °F Pouzijte formu na pe¢eni
Pouzijte plech na peceni
Quiche 300 g 20-22 min 180 °C /355 °F
Prikryjte
Muffiny 200 g 15-18 min 200 °C /400 °F Pouzijte formu na peeni
. Pouzijte plech na peceni
Sladké obcerstveni 200 g 20 min 160 °C / 320 °F
Prikryjte
Mrazené cibulové 0,45 kg 15 min 200 °C /400 °F Pouzijte kos.

krouzky
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CISTENi A UDRZBA

1.

2.

3.

Pied ¢isténim vzdy vypnéte a odpojte
spotiebic ze sité.

Vzdy pockejte, az Fritaire zcela
vychladne.

Sklenénou misu a piislusenstvi dikladné
umyjte v horké mydlové vode a nechte
uplné vyschnout.

SAMOCISTENI SKLENENE MiSY

Pokud se zbytky jidla pfilepi na dno a/
nebo stény sklenéné misy, Fritaire
umoziuje provést samocistici funkei.

-

I

Nalijte do sklenéné misy ptiblizné 3 - 5
cm vody.

Pfidejte malé mnozstvi jemného
prostfedku na myti nadobi.

Nasad’te viko a zapojte do elektrické
zasuvky.

Nastavte teplotu na 400 °F / 200 °C a
¢asovac na 10 minut.

Po uplynuti ¢asu opatrné oteviete viko a

pockejte, az sklenéna misa vychladne, nez

vylijete tekutinu.

Sklenénou misu oplachnéte ¢istou teplou

vodou, abyste odstranili zbytky mydla.

A.

B.

Pfi myti pfisluSenstvi je nenamacejte na
delsi dobu do vody.

Po umyti pfislusenstvi nesuste na
vzduchu. Dukladné je osuste hadiikem
nebo papirovou utérkou. Tim se zachova
povrch a prodlouzi Zivotnost
prislusenstvi.

UPOZORNENI: Horni kryt se spiralou a ovladacimi prvky, kabelem a
zastrékou neponoiujte do vody ani do jiné kapaliny. Nepouzivejte abrazivni
Cistici prostiedky. Viko nevkladejte do myc¢ky nadobi. Po odpojeni ze zasuvky
1ze povrch sklenéného vika opatrné otfit vlhkym hadfikem nebo houbickou.
Pied dal$im pouzitim musi byt viechny ¢asti suché. Pi skladovani fritézy
Fritaire se vzdy ujistéte, Ze jsou VSECHNY ¢&asti SUCHE, aby se ve viku
neshromazd’ovala vlhkost.
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VAROVANI FCC

Toto zafizeni bylo testovano a shledano v
souladu s limity pro digitalni zafizeni tfidy B
podle ¢asti 15 FCC Rules. Tyto limity jsou
urc¢eny k zajisténi pfiméfené ochrany proti
skodlivému ruseni v komercénich a
rezidenénich instalacich. Toto zafizeni
generuje, pouziva a mize vyzafovat
vysokofrekven¢ni energii a pokud neni
nainstalovano a pouzivano

v souladu s pokyny, mtze zpusobit skodlivé

ruSeni radiové komunikace. Nelze vSak
zarucit, ze k ru§eni nedojde v konkrétni
instalaci. Pokud toto zafizeni zptiisobuje
skodlivé ruseni radiového nebo televizniho
piijmu, ktery lze zjistit vypnutim a
zapnutim zafizeni, uzivateli sde doporucuje
pokusit se ruseni odstranit jednim nebo
vice z nasledujicich opatfeni:

® Zméite orientaci nebo umisténi piijimaci antény.

® Zvétsit vzdalenost mezi zafizenim a pfijimacem.

® Pfipojte zafizeni do zasuvky v jiném okruhu, nez ve kterém je pfipojen pfijimac.

® Pozadejte o pomoc prodejce nebo zkuseného technika pro radiova a televizni zafizeni.

Zafizeni je v souladu s ¢asti 15 pravidel FCC.
Provoz je podminén splnénim nasledujicich
dvou podminek:

1) Toto zafizeni nesmi zptisobovat skodlivé
ruSeni a

2) Toto zatizeni musi piijimat veskeré
pfijaté ruSeni, v¢etné ruseni, které muze
zpusobit nezadouci provoz.

Zmény nebo upravy, které nebyly vyslovné
schvaleny vyrobcem, mohou vést ke ztraté
opravnéni uzivatele k provozu zafizeni.




Fritaire

PRIRUCKA

UPOZORNENI

Toto zafizeni obsahuje vysila¢(e) a pfijimac(e) osvobozené od
licence, které spliiuji pozadavky RSS (Real-time Short-range)
osvobozené od licence Innovation, Science and Economic
Development Canada. Provoz je podminén splnénim
nasledujicich dvou podminek:

(1) Toto zaiizeni nesmi zptisobovat ruseni; a

(2) Toto zafizeni musi pfijimat jakékoli ruseni, véetné
ruSeni, které miize zptisobit nezadouci provoz zafizeni.
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